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586247 (PUET17KCEO) ProThermetic tryckstekbord,
tippbart, 170L,
karntempgivare, kroppshojd
700 mm, fristdende, djup
900 mm

Kort specifikation

Pos.

Tillverkad i AISI 304 rostfritt. Compoundbotten. 18mm tjock botten
(15mm kolst&l och 3 mm AISI 316 rostfritt stdl). Isolerat och balanserat
lock. Motoriserad tippning med variabel hastighet. Kitteln kan vinklas
efter 90° for att helt tdmmas pd mat. Elektriska varmeelementen under
brunnen. Sé&kerhetstermostat skyddar frén &verhettning. Den
elektroniska styrningen av bottentemperatur ger snabb reaktion och
exakt foljsamhet till férvalda tillagningstemperaturer mellan 50° och
250°C. Automatisk aviégsnande av énga vid slutet av
tillagningscykeln. Det kan anvandas for att pocheraq, eller dGngkokning
(med locket 6ppet); sjudning eller kokning (med dppet eller stangt
lock). Tryckkokning av flera produkter ar majlig tack vare anvéndning
av suspenderade GN 1/1kantiner. TOUCH kontrollpanel. SOFT funktion.
PRESSURE funktion. Mgjlighet att lagra recept i singel eller multifas
med olika Inbyggd
temperaturgivare for exakt kontroll vertillagningen. Karntempgivare
ger effektiv temperaturkontroll. Kapslingsklass 1PX6é. Konfiguration:
Fristéende eller mot vd&gg. Installationsalternativ - (ingdr  ej):
golvmonterad p& 200 mm hoga fotter eller sockel.

tillagningsprocess, temperaturinstaliningar.

e Multifunktionsenhet  fér  stekning, br&sering,
sjudning, kokning, tryckkokning och &ngning.
¢ Gastronormanpassad.

o Latt att rengora tack vare stor radie pé kanter och
horn.

¢ Termoblockvarmesystem f&r optimal temperaturf-
6rdelning och hoég temperaturstabilitet.

* Tvd individuellt justerbara vdrmezoner, med en
temperatursensor vardera.

e Sdkerhetsmekanism férhindrar att locket 6ppnas
vid tillagning under tryck.

« Sensorer ger effektiv temperaturkontroll: effekten
tillfors vid behov for att hdlla installd temperatur
utan att dverskrida den.

* Med sdkerhetsventil p& locket undviks dvertryck.

« Kortare tillagningstider tack vare arbetstryck pé
0,45 bar.

* Kapslingsklass [PXé.

e Optimal varmefdrdelning bidrar till resultat vad
gdller smak, farg och konsistens och vitaminbevaring.

» Tillagning &ver natten: sparar elektricitet och tid.

« Elektronisk justerbar tippning av stekbordet med
"SOFT STOP". Tippning och hastighet kan justeras
med precision. Kan tippas éver 90°.

e Tryckfunktion: ndr trycklocket &r last reglerar
systemet sig sjalv.

¢ Inbyggd temperatursensor f&r exakt kontroll dver
tillagningsprocessen.

« Effektiv temperaturkontroll med: kdrntemperaturgivare,
multisensor sond, 6 sensorer, 0,5°C noggrannhet.

» Overstiger inte den installda temperaturen.

« USB-anslutning for att 1att uppdatera programvaran,
ladda upp recept och ladda ned HACCP-data.

Konstruktion

* Utvandiga paneler och invé@ndig ram tillverkad av
1.4301 (AISI 304) rostfritt stal.

¢ Multifunktionell tillagningsyta i 18 mm tjock
sammansdattning: 3 mm sandblé&strad yta i 1.4404
(AISI 316L) rostfritt st&l, sémldst svetsat i botten.

» Dubbelisolerat lock i 1.4301 (AISI 304) rostfritt stdl
monterat i bakre delen.

¢ 15 mm tjockt uppvarmningsskikt dolti botten fér att
ge hoéga varme-diffusions- och varmelagringseg-
enskaper.

* Vattenblandningskran finns att f& som extra
tillbehor for att goéra vattenpdfyliningen och
rengdringen enklare.

« Varmetdligt handtag med glidfri yta.

e Vinklad TOUCH-kontrollpanel monterad pé
framsidan. Beskrivning av displayfunktioner leder
anvdndaren genom matlagningen: visar samtidigt
den faktiska och installda temperaturen samt den
installda tillagningstiden och &terstdende tillagningstid;
klocka; “SOFT”-kontroll fér skonsam behandling av
omtdlig mat; 9 sjudningsnivéer; timer for fdrdréjd
start; feldisplay fér snabb felsdkning.

e Trycklocket utrustat med I&s, som ar enkelt och
sékert.

* Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
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« "Kokning-" eller "br&sering"-funktioner.

* Minimalt med trénga springor fér enklare rengdring av
sidorna och fératt méta de hdégsta hygienstandarderna.

* Kan férberedas foér energioptimering eller externa
overvakningssystem (tillval).

* 98% dtervinningsbart material; férpackningsmaterialet
ar fritt frén giftiga dmnen.
* [NOTTRANSLATED]

Anvdndargrdnssnitt & Datahantering
¢ Connectivity redo.

Hallbarhet

e Vdrmeisolering  spar
omgivningstemperatur.
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energi och héller lagre

Ovrlgq Tillbehor

e Perforerad rostfri specialkantin for
tryckstekbord 90&100L

» Skrapa fér dumplings
¢ Upphdngningsram GNI1/1, passar
alla tryckstekbord

» Perforerad bottenplat GN 1/1, passar PNC 910201 O
alla tryckstekbord

» Perforerad kantin med handtag GN
1/1 (djup=100mm), passar alla
tryckstekbord

» Perforerad kantin med handtag GN
1/1 (djup=150mm)

e Sockel i rostfritt for tippbara enheter
- fabrikstillval - mot vagg

e Sockel i rostfritt for tippbara enheter
- fabrikstillval - fristdende

» Hdlslev till stekbord
e Stekspade till stekbord

» Perforerad kantin med handtag GN
1/1 (djup=200mm), passar alla
tryckstekbord

« Montering pd ben (istallet for
sockel), bottenpldt med 2 ben
inkluderade, fabrikstillval, tippbara
enheter, 200 mm, bestdlles som
special

« Hogbakkant f&r tippbara enheter,
fabrikstillval, I1dngd 1600 mm, passar
100&170L

PNC 910053 O

PNC 910058
PNC 910191

OO

PNC 910211 O

PNC 910212 O

PNC 911425 O

PNC 9455 O

PNC o577 O
PNC 911578 O
PNC 911673 O

PNC 911930 O

PNC 912188 [

* - NOTTRANSLATED - PNC 912460 O

» Eluttag CEE 16A / 400V - |P67 PNC 912468 O

 Eluttag - CEE 32A/400V - IP67 PNC 912469 O

 Eluttag for Schuko typ-23, 16A/230V, PNC 912470 0O
inbyggd version

» Eluttag - Swiss type E-2316A/230V - PNC 912471 O

IP55

e Eluttag - Swiss type-25 16A/400V -
IP55

 Eluttag - Schuko 16A/230V - IP55
* Eluttag - CEE 16A/230V - IP67

e Eluttag - Swiss type-23 16A/230V -
IP54

 Eluttag - Schucko 16A/230V - IP54

e Eluttag - Swiss type-25 16A/400V -
IP54

PNC 912472 0O

PNC 912473 O
PNC 912474 O
PNC 912475 O

PNC 912476 O
PNC 912477 O

High Productivity Cooking
PROTHERMETIC TRYCKSTEKBORD,
TIPPBART 170L, KARNTEMPGIVARE

Sockelpanel PNC 912479
Sockelpanel PNC 912486
Kopplingsrdals, TL90 med hégbakkant PNC 912499
Kopplingsrdals, TL90 PNC 912502
Komplett kit med ryggpldtar for PNC 912708
tippbara enheter - fabrikstillval - mot

vdgg, passar 100&170L

Automatisk vattenfylining (kallt vatten) - PNC 912733
bestdlls tillsammans med blandare -

fabrikstillval

Automatisk vattenfylining (kallt o varmt  PNC 912735
vatten) - bestdlls tillsammans med

blandare - fabrikstillval

Kit energioptimering och potentialfri PNC 912737
kontakt - fabrikstillval

Huvudstrombrytare 60A, 6mm? - PNC 912740
fabrikstillval, passar 100&170L

Komplett kit med ryggplétar for PNC 912748
tippbara enheter - fabrikstillval -

fristdende, passar 100&170L

Nedre ryggplat for tippbara enheter, PNC 912772
fristdende, passar 100&170L

Handdusch for fristdende (hdjd 700mm) PNC 912776
enheter - fabrikstillval

Témningskran 2" - fabrikstillval PNC 912780
Integrerat HACCP kit PNC 912781

Extern kontrollpanel - fabrikstillval PNC 912782
Nodstoppbrytare - fabrikstillval PNC 912784
Kopplingsrdals, hdger, mellan THL och PNC 912975
Pro Thrmetic

Kopplingsrdls, vanster, mellan THL och  PNC 912976
Pro Thermetic

Kopplingsrdals fér enheter m hég PNC 912981

bakkant, vanster

Kopplingsrdls fér enheter m hég PNC 912982
bakkant, héger

- NOTTRANSLATED - PNC 913431
- NOTTRANSLATED - PNC 913432
BLANDARE MED TVA VRED OCH PNC 913565
DROPSTOPP (W/H/D:150/685/600)

- NOTTRANSLATED - PNC 913566
Vattenkran med tvé vred, PXXT PNC 913567
- NOTTRANSLATED - PNC 913568
- NOTTRANSLATED - PNC 913574
- NOTTRANSLATED - PNC 913577
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High Productivity Cooking
PROTHERMETIC TRYCKSTEKBORD,
TIPPBART 170L, KARNTEMPGIVARE
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CWIl = Kallvatten HWI = Varmvatten
D = Avlopp
El = Elektrisk anslutning
Topp

315

900

Elektricitet

Spdnning:
Total watt:

Installation

Typ av installation

Viktig information

Arbetstemperatur, min:

Arbetstemperatur, max:

Kdrl (rektangel) bredd:
Karl (rektangel) hojd:
Kdrl (rektangel) djup:
Yttermatt, bredd
Yttermatt, djup
Yttermatt, hojd
Nettovikt:
Konfiguration:
Nettokapacitet:
Tippning:
Dubbelmantlat lock
Varme typ

PROTHERMETIC TRYCKSTEKBORD, TIPPBART 170L, KARNTEMPGIVARE
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400 V/3N ph/50/60 Hz
20.6 kW

FS pd betong bas, FS pd
fotter, FS p& bas, Stdende
mot vagg

50 °C

250 °C
1050 mm
326 mm
558 mm
1600 mm
900 mm
700 mm
340 kg
rektangulér, Tippbar
170 liter
Automatisk
a

direkt

High Productivity Cooking



